
Salade “Lou Tornoli” - 18.50€
Salade, magret de canard séché, pâté de foie gras de canard 30%, rillette de canard “maison” et cabécou chaud sur toast

Foie gras de canard mi-cuit (1 tranche), poire caramélisée et pain d’épices “fait maison” - 14.00€

L’assiette de 6 huîtres (Marennes d’Oléron n° 3 ) - 13.00€ (selon arrivage)

Burger de canard - 19.50€
Steak de canard, fricassée de cèpes, tomates rôties, tome de chèvre, frites et sauce aux cèpes

Burger fish - 15.00€
Pain burger à l’encre de seiche, fish de cabillaud, râpé de choux rouge, sauce tartare, frites et salade

Blanquette de saumon et Saint-Jacques - 23.00€
Saumon et Saint-Jacques, sauce crémée au Monbazillac, pommes et carottes vapeurs, champignons de Paris

Entrecôte (300g) française - 22.00€
Avec frites et salade

Confit de canard sauce aux cèpes - 16.50€

Double Croque-Monsieur “fait maison”, frites et salade - 12.50€

Aiguillettes de poulet panées aux cornflakes et frites 
Portion enfant : 8.00€ - Portion adulte 12.00€

Steak haché, frites (pour les enfants) - 9.50€

Le Joséphine - 7.00€
Gaufres - de 3.00€ à 6.50€

Café gourmand - 7.50€
Desserts “faits maison” à l’ardoise

Fêtons Noël à Lou Tornoli

BRASSERIE OUVERTE DU 23 DÉCEMBRE 2023
AU 7 JANVIER 2024 DE 11H À 19H (FERMÉE LE

25/12 ET 1/01). PAS DE RESERVATION.


